
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日 月 火 水 木 金 土 

     1 2 

3 4 5 6 7 8 9 

10 11 12 13 14 15 16 

17 18 19 20 21 22 23 

24 25 26 27 28 29 30 

日 月 火 水 木 金 土 

1 2 3 4 5 6 7 

8 9 10 11 12 13 14 
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29 30      

日 月 火 水 木 金 土 

  1 2 3 4 5 

6 7 8 9 10 11 12 

13 14 15 16 17 18 19 

20 21 22 23 24 25 26 

27 28 29 30 31   

令令令和和和６６６年年年         号号号（（（999・・・111000・・・111111 月月月）））   

だし司
どころ

 浜喜 ☏ 000222999---222222555---777444555444   

店舗営業 4：30AM～10：30AM 
電話応対 4：30AM～ 2：00PM 

九月 （⾧月・ながつき） 
白露    (9 月 7 日) 
重陽の節句 (9 月 9 日) 
二百二十日 (9 月 10 日) 
敬老の日  (9 月 16 日) 
十五夜   (9 月 17 日) 
彼岸の入り (9 月 19 日) 
秋分の日  (9 月 22 日) 

十月 （神無月・かんなづき） 
衣替え   (10 月 1 日) 
寒露    (10 月 8 日) 
スポーツの日(10 月 14 日) 
十三夜   (10 月 15 日) 
神嘗祭   (10 月 17 日) 
秋土用入り (10 月 20 日) 
霜降    (10 月 23 日) 

十一月 （霜月・しもつき） 
文化の日  (11 月 3 日) 
立冬    (11 月 7 日) 
鮭の日   (11 月 11 日) 
七五三   (11 月 15 日) 
小雪    (11 月 22 日) 
勤労感謝の日(11 月 23 日) 

美味しいおだしで安心安全な調味料づくり 
（だし醤油・ドレッシング・たれ等） 

商品紹介:花かつお・昆布・醤油・酢・塩・みそ 

鰹節茶漬けを作ろう♪ 
削りたての鰹節を味わおう! 

商品紹介:あごだし・本枯節・磯の香のり・海苔 

おだしの美味しさをそばつゆで味わおう♪ 
（松前漬け・お正月料理のご紹介も） 

商品紹介:厚削り節・醤油・松前漬け 

毎月８日は浜喜の日のご案内 

浜喜お買物券が当たる! 

333000％％％還還還元元元   

333000％％％還還還元元元   

333000％％％還還還元元元   

浜浜浜喜喜喜にににこここにににこここ通通通信信信   

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NHK料理教室 

2024/ 9/27（金） 
2024/10/25（金） 
2024/11/22（金） 

公設市場・２F 調理室にて 

LLIINNEE 公公式式アアカカウウンントトははじじめめままししたた!!
おお友友達達登登録録ししててみみまませせんんかか 日日頃頃のの簡簡単単ななごご挨挨拶拶ににもも！！  

浜浜喜喜ののギギフフトトははいいかかががでですすかか  

 

期期期間間間限限限定定定   
セセセーーールルル   

▪吟撰混合だしパック(7P・20P) 

 

10 月のお得情報 （10/1～10/8） 

▪おばあちゃんのいなり、海賊船いなり 

11 月のお得情報 （11/1～11/9） 

▪日高昆布 60ｇ、日高早煮昆布 60ｇ 

9 月のお得情報  （9/2～9/10）    

健健康康生生活活（（カカリリウウムムののおおははななしし））  

ℓ

ℓ

割引 

割引 

割引 

利尻昆布をプラスする場合は、鍋に水と
昆布を入れて 30 分ほどおきます。鍋を弱
めの中火にかけ、沸騰し始めたらすぐに
昆布を取り出します。その後に厚削りを
加えてください。 

お
取
扱
い
厚
削
り
商
品 

お
取
扱
い
昆
布
商
品 

新商品ご紹介 

創業明治十年のフジハン醤油 

いつもの冷奴が
高級な一品に！ 

毎月の 
店内料理教室
で使用中です 
人気の一品 

 
 「ひだまり醬油」 無添加 

ラーメンに和風だし 
鰹のイノシン酸と昆布のグルタミン酸が
合わさることにより美味しさが倍増。 
煮干しやアジ節をプラスすれば独特の風
味を楽しめます。また、煮干しには豚骨
の匂いを消す働きがあります。 

 


