
 

だし司 浜喜会 

会員の皆様へ 

☎０２９-２２５-７４５４ 

会報10 月号

号 
☀弊社のホームページ、ご試食ブログ、フェイスブック、イ

ンスタグラムも「だし司浜喜」で検索してみて下さいね♪ 

 

天然だしと乾物の楽しいお店 

店舗営業 午前 4：30～午前 10：30  お電話 午前 4：30～午後 15：00 

●浜日和の基本的な使い方●どの浜日和でも水５００ｃｃに対し浜日和を１袋の割合で使用します。こしても、こさなくてもお好

みでどうぞ！水だし冷蔵庫で６時間～１晩ほど置くとだしが取れます。常備のだしとしてそのまま冷蔵庫で２日間ほど持ちま

す。熱湯熱湯に入れて５分ほど置くとだしが取れます。火にかけてごく弱火でじっくりと煮出し、沸騰直前で火を止めてだしを

取ります。 《汁物や炊き込みご飯へは直接本品を振り入れてもお使いいただけます。》 

１０月のおだしは食べるおだし【浜日和】３種です。 

１回のお買物で浜日和（どれでも）１０袋お買い上げの会員様に 

お好きな種類の浜日和をもう１袋プレゼント！ 
キャンペーン期間１０月２日(月)～３１日(火) 

１０月中は毎日店頭で、どなたでも浜日和のお出汁をご試飲いただけます♪ 

 

➜➜飲食店の会員様に大変お得な【業務用にぼし】の情報が裏面にございます➜➜ 

なくなり次第終了の商品ですので、ご注文やお問い合わせはどうぞお早めに！ 
 

しげお店長 

 

 

Ｑ： 浜日和 

（はまびより） 

って何ですか？ 

Ａ：浜日和は簡単・便利・スピーディーにお出汁がとれる【食べる

だし】です。もちろん水だしも取れます！細かく裁断していますの

で、だしがらを捨ててしまう従来のやり方ではなく、だしを取った

後そのままお料理と一緒に食べることができます。かつお節や

昆布の健康成分をまるごと体に取り入れることができます。 

 

 

簡単・便利・無添加の【食べるおだし】 

浜日和 かつおぶし  
（枯れ本節・荒本節・利尻昆布・真昆布入り）  

１袋１回分１０ｇ入り 

会員様特別価格（税抜）１２０円 

水だしＯＫ♪浜日和を

使って、これまでの塩分

過多・化学調味料生活

をリセットしましょう！自

然の味が分かる「舌や

脳」復活です。 

 

 
簡単・便利・無添加の【食べるおだし】 

浜日和 こんぶ  
（利尻昆布・真昆布入り）  

１袋１回分１０ｇ入り 

会員様特別価格（税抜）１２０円 

簡単・便利・無添加の【食べるおだし】 

浜日和 いりこ  
（いわし煮干し・利尻昆布・真昆布入り） 

１袋１回分１０ｇ入り 

会員様特別価格（税抜）１２０円 

だし取りが時間短縮で

きて、手間が省けます。

ちょうど使いきりやすい

量で、だし殻も捨てずに

食べられます。 

無添加なので内容物

がはっきりと分かりま

す。簡単にだしを取る

ことができ、大袋と違

い無駄にならないで

す。 

 

まちこさん 

きょうこさん 

じゅんこさん 



 

 

 

 

日 月 火 水 木 金 土 

1 

 

2 3 4㊡ 5 6 7 

8 ㊡ 9㊡ 10 11 12 13 14 

15㊡ 16 17 18㊡ 19 20 21 

22㊡ 23  24 25㊡ 26 27 28 

29㊡ 30 31  

ご試食 

朝７時～ 

ご試食 

朝７時～ 

野菜とお豆の和風

ドレッシングあえ 

たらこと三つ葉

のまぜご飯 

☀利きだしクイズ 

このおだし、なあに？ 
（朝６時～１０時頃） 

☀かつお節削り 

１分間チャレンジ 
(朝６時～１０時頃) 

 

●浜日和を１０袋お買上げでお好きな浜日和１袋プレゼント♪今月は毎日

店頭にて浜日和（はまびより）３種類をどなたでもお味見いただけます！ 

 
１０月  浜日和の月

８９がつ 

 

ご試食 

朝７時～ 

いろいろキノコ

の炊き込みご飯 

白菜とくるみ

のおひたし 

ご試食 

朝７時～ 

 

毎月第３土曜日は無料で 

【利きだしクイズ】開催中！ 

会員様限定（所要時間はたったの２～３分） 
朝６時～１０時までならいつでもご参加ください。 

（８月のクイズの正解率は５５％でした！） 

 

１０月２１日㈯の 

【利きだしクイズ】のお題の発表です↓ 

お題「浜日和３種飲み比べ」 
全問正解の賞品は【お好きな浜日和１袋】 

 

☀大変お得な業務用にぼしが入荷しました！（先着順・限定１００ケース入荷） 
 

【限定･徳用業務用煮干し】 

●１ケース８キロ入り(税抜き)5,440 円 
（1ｋｇあたり６８０円・お一人様 5ケースまで） 

●１袋１キロ入りは(税抜き)900 円 
（１００袋限定） 

 
 

上記価格でのご購入は、ご来店のお客様に限らせていただきます。お引き取りは１０月中になります。 

➢色は多少劣りますが、良いだしが取れます。ラーメンやお惣菜、その他のだしに最適です。１００ケース売り

切れ次第終了になります。ご注文、お問い合わせは、お早めにどうぞ。なお箱は写真と異なることもあります。 

 

瀬戸内海産 

カタクチイワシ 
 

☀１０月２１日㈯は野菜ソムリエの田野島万由子さんの「だしクッキング～料理教

室と試食～」を水戸公設市場内で開催します！どなたでもご参加いただけます。

お申込はＮＨＫ文化センター水戸教室０２９－２３３－１７１５までお気軽にどうぞ！ 

【浜日和 こんぶ】を使って 

超簡単！おいしい炊き込みごはん 

☀炊飯器に、浜日和こんぶ＋ドラ

イトマト＋うすくち醤油、塩を入れ

て炊くだけです。分量はお好みで

ＯＫ！ドライトマトはだし司浜喜で

も取り扱っております。 

 

【浜日和 いりこ】を使って 

超簡単！おいしい炊き込みごはん 

☀鶏もも肉１枚（そのまま）、お好

みの量の酒、醤油、塩、細切り生

姜と米２合を混ぜて、浜日和いりこ

の水だしを目盛りまで入れて炊き

ます♪ 

 


